
Gemischter Salat € 6,80
nach Saison

Schafmischkäse & Kernöl € 10,90
Paradeiser / Zwiebel / Salat

Hüttenspeck & Bergkäse € 13,50
harmonierende Beilagen / Brot

Frühlingssalat vom Thunfisch € 16,50
Oliven / Zwiebel / Cocktaildressing 

Tagessuppe

Kräftige Rindssuppe € 5,40
Leberknödel oder Frittaten

Ungarische Gulaschsuppe € 8,20
Wachauer Laberl

Frankfurter oder Debreziner € 7,20
Wachauer Laberl

Würstel mit Saft € 10,90
Wachauer Laberl

Chilli-Käsekrainer € 12,90
Grillsaucé / Steak fries

Für den kleinen Hunger

Speisen aus der Hüttenküche

Kalte Speisen

Unsere Küche hat täglich von 11.00 bis 17:00 Uhr für Sie geöffnet!

Wärmende Suppen

Ab 16.00 Uhr bieten wir eine kleine Speisekarte an !



Rahmige Linsen & Speck € 15,20
Semmelknödel

Spaghettini € 15,50
Curry / Kürbis / Lauch / Champinon / Paradeiser / Fetakäse

Rindersaftgulasch € 15,80
Wachauer Laberl

Backhendlstreifen € 16,20
Frühlingssalat / Früchte / Cocktailsauce 

Wiener Schnitzel vom Strohschwein € 17,80
Petersilienerdäpfel oder Steak fries / Preiselbeeren

Für unsere kleinen Gäste

Spaghettini € 9,60
Paradeisersauce

Grillschnitzerl & Kräuterbutter € 13,20
Steak fries / Gemüse 

Info: Unsere Salate werden mit unserem Hausdressing ( Joghurt-Dressing ) serviert !

Hauptgerichte

" Wochen & Tagesschmankerl"

( laut Aushang )

Bitte beachten Sie auch unsere 



Gebäck

Scheibe Schwarzbrot € 2,00

Wachauer Laberl € 2,20

Kornspitz € 2,20

Knoblauchstangerl € 3,30

Käse - Speckstangerl € 4,40

Süßes zum Abschluss

Bauernkrapfen € 4,80
Marillenmarmelade

Wachauer Marillenpalatschinke ( 1 Stk. ) € 4,90

Schlagobers € 6,90

Apfelstrudel € 5,40
Schlagobers

Topfen - Marillenstrudel € 5,60
Marillenröster / Schlagobers

Schokolade - Nussküchlein € 10,80
Schokoladensauce / Schlagobers / 1 Kugel Vanilleeis

Kaiserschmarrn € 12,70
Marillenröster 

1 Kugel Vanilleeis € 2,20

Die Preise verstehen sich innerhalb aller gesetzlichen Abgaben.

 Außerdem steht Ihnen jederzeit unsere Info-Mappe "Lebensmittel-Kennzeichnung" zur Verfügung.

Gerne informieren wir Sie persönlich über die in unseren Speisen enthaltenen Allergene & Zusatzstoffe.

Wir wünschen Ihnen einen erholsamen und netten Aufenthalt

in der Fesslhütte.

Hermenegild, Hans & Mitarbeiter

mit Vanilleeis


